72 10C

Révélons votre différence

DOSIERSTATION FUR
MAISCHEENZYMIERUNG

DOSIEREINHEIT ZUR KONTINUIERLICHEN UND
EXAKTEN MAISCHEENZYMIERUNG BEI DER
TRAUBENVERARBEITUNG

PRODUKTBESCHREIBUNG
Die Dosierung erfolgt Uber eine Kolbenmembranpumpe, wobei die gewilinschte Dosiermenge
am Display angezeigt und auch direkt adaptiert werden kann. Die Entnahme aus dem
Kanister erfolgt mittels Sauglanze, die ein Leermeldesignal gibt.
Die Pumpe wird tber die Schaltung der Maischepumpe oder des Reblers angesteuert.
e Dosiermenge direkt im Display ablesbar
e optimale Verteilung
e exakte Einstellung

¢ einfache Bedienung

e Leermeldesignal

ANWENDUNG

Die kontinuierliche Dosierung von I0C Saft- und Maischeenzym wahrend des Rebelns oder
des Pumpens der Traubenmaische bringt eine optimale Verteilung und exakte Einstellung
der Enzymmenge.

EINSTELLUNG DER GEWUNSCHTEN ENZYM-DOSIERUNG
Direkt am Geréat in ml/hl Maische mittels Drehknopf

LIEFERUMFANG
Dosierpumpe mit Frequenzsteuerung
Druckhalte- und Entltftungsventil
Sauglanze fur Kanisterentnahme

Dosierventil 1/2" zum Einschrauben in das Maischepumpengehause
oder in den Rebler, optional: Wandkonsole fur die Pumpe
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Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfiigbaren Daten und dem derzeitigen Triesterstralle 4a
Stand des Wissens. Sie dienen Ihrer generellen Information. Wir schlieRen jedwede A 2353 Guntramsdorf
Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus. +43 2236 50 62 99

Fur die ordnungsgemafe Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich. www.weintechnologie.at



