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pH – METER 3110 Set 2 
 

PH-WERT-MESSGERÄT FÜR DIE WEINKELLEREI 
 
 
 
PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Einfaches und robustes tragbares pH/mV Messgerät für Routinemessung – sichere und 
fehlerfreie pH-Messung dank reproduzierbarer Messwerte  
 
 • Wasserdicht nach IP 67  
 
 • 3-Punkt Kalibrierung  
 
 • Integrierter Kalibriertimer  
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Das pH 3110 ist die richtige Wahl für alle, die ein einfaches Gerät für die portable pH-Messung 
suchen. Eine übersichtliche Tastatur mit nur 6 Tasten und die eingebaute „AutoRead“-Funktion 
für reproduzierbare Messwerte machen die pH-Messung sicher und vermeiden Fehler. Die 
Tastatur ist griffig und kann auch mit Handschuhe bedient werden. Das große Display ist 
übersichtlich und gut ablesbar. Die bewährten Kalibrierverfahren und die automatische 
Stabilitätskontrolle (AR) unterstützen Sie beim Arbeiten mit dem pH-Meter. 
 
LIEFERUMFANG 
 
Das pH3110 wird im praktischen Transportkoffer ausgeliefert und beinhaltet neben dem Gerät 
auch eine Stativ zur fixen Messung im Becher, eine Flasche 3 mol/L Elektrolylösung und die 
beiden Pufferlösungen für pH 4,01 und pH 7,00. 
 
ANWENDUNG 
 
Informationen über den pH-Wert im Most und Wein gewinnen immer mehr an Bedeutung. 
Mit Hilfe des pH-Meters können zusätzlich zum pH-Wert die titrierbare Säure und das freie SO2 in 
Rotweinen exakt bestimmt werden. 
 
EINSCHULUNG 
 
Als Serviceleistung bieten wir beim Verkauf eines pH-Messgerätes die Einschulung in die 
Messtechnik und den Eichvorgang durch einen Mitarbeiter an. 

 
 


