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IOC Kohle GE 
E 153 Pflanzenkohle 

Spezifikation 
 

Produkt Spezifikation 
 
Aussehen:  Pulver 
Farbe:  schwarz 

 
Wassergehalt (Gew.% bei Abpackung) ca. 30 
Aschegehalt (Gew.%) < 10 
pH-Wert 4-6 
Melassefaktor 3,0 ± 0,2 
Innere Oberfläche (m2/g) 800 (BET-Methode) 
Jodadsorption (mg/g) 750 ± 50 
Mahlfeinheit (Gew.%) ca. 55; < 40µm 
 
 

 

Oenologische Anwendung 
 
KOHLE GE wird dem Most oder Wein trocken und unter intensivem Rühren zugegeben. Nach kurzen Abständen (5-
10 min) sollte weitere 2–3 mal gerührt werden. Die Adsorbtion ist nach spätestens einem Tag abgeschlossen.  . 
 
Dosierung 
 
Most: 1 – 100 g/hl 
 
Wein: bei Behandlung im Wein unbedingt Vorversuche nötig, da falsche Dosierung zu  
irreversiblen Schäden führen kann. 

 
Lagerung & Haltbarkeit 
 

Trocken und kühl lagern. 
Mindesthaltbarkeit siehe Packungsaufdruck 
 

Verpackung 
5 kg und 20kg 

 

 

CAS-Nummer: 7440-44-0 

EG-Nummer: 931-328-0 

 

Das Produkt erfüllt die Anforderungen gemäß Food Chemicals Codex (6th edition, 2008) 

 

 

 


