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DE CHAMPAGNE

Filtrazym Spiri G 1

Alpha Amylase
Spezifikation
Mikrobiologische Eigenschaften
Hefen & Schimmel <1000 CFU/g
Gesamt Coliforme <30 CFU/g
E. Coli keine in 25g
Salmonellen spp. Keine in 25g

Physikalische Eigenschaften
Aussehen flissig, klar
Farbe braunlich

Chemische Eigenschaften

Dichte 1,10-1,25
pH 5,0-7,0
Schwermetalle (als Blei) < 30mg/kg

Lagerung & Haltbarkeit
Kihl lagern (4-8 °C), angebrochene Packungen sofort wieder dicht verschlieBen und zum baldigen
Verbrauch vorsehen.

Verpackung
1kg und 20kg
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Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfiigbaren Daten und dem derzeitigen Triesterstralie 4a
Stand des Wissens. Sie dienen Ihrer generellen Information. Wir schliefen jedwede A 2353 Guntramsdorf
Gewahrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus. +43 2236 50 62 99

Fir die ordnungsgemale Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich. www.weintechnologie.at



