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Filtra Ca-Carbonat pharm. 
Calciumcarbonat 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Filtra Ca-Carbonat ist ein gefälltes Calciumcarbonat. Besondere Merkmale  
sind eine sehr feine, runde Kornstruktur, ein hervorragender Weißgrad und hohe  
chemische Reinheit. (Lebensmittelqualität, Reinheit nach Weinverordnung) 
 

ANWENDUNG 
 
Es darf zur Entsäuerung des Weines bis zu einem Mindestgehalt von 4,0 g/l Säure, berechnet als 
Weinsäure verwendet werden.  
Eine Mindestwartezeit von 6 – 8 Wochen ist nach der Entsäuerung einzuhalten.  
Der kohlensaure Kalk darf mit reinem Wasser gewaschen, aber nur mit Wein (Most)  
angerührt werden. 
 

DOSIERUNG 
 
Zur Ausfällung der überschüssigen Säure müssen für 1 g/l (1 ‰) Säure 67 g Filtra Ca-Carbonat pro hl 
Wein zugesetzt werden. 
Bei besonders hohen Säuregraden (über 10 g/l) empfiehlt sich eine  
Mostentsäuerung mit Filtra Ca-Carbonat durchzuführen. 
 

LIEFERFORM 
 
1 kg und 25 kg 
 
 

AUFBEWAHRUNG  
 
Filtra Ca-Carbonat muss trocken und geruchsfrei gelagert werden. Angebrochene 
Packungen sofort wieder dicht verschließen. 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 

 

 

 

 


