filtra 22 10C

DE CHAMPAGNE

Filtra Casein

Kaliumkaseinat

PRODUKTBESCHREIBUNG

Filtra Casein ist ein reines Kaliumkaseinat mit hohem Proteingehalt, leicht I6slich, besonders gut fur die
Behandlung von Most und Wein geeignet.

Die Anwendung ist in jedem Most oder Weinstadium moglich.

ANWENDUNG

Ist besonders in vorgeklarten Weinen wirksam. Filtra Casein wird in der 10-fachen Menge Wasser (30 °C)
geldst und anschliel3end mit dem Ruhrwerk eingerihrt.

DOSIERUNG

Min. 3 =5 g/hl
max. 15 — 20 g/hl

LIEFERFORM

1 kg

AUFBEWAHRUNG

Kahl und trocken lagern.
Nach dem Offnen rasch verbrauchen.

Unsere Produkte sind frei von GVO.

Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfliigharen Daten und dem derzeitigen Version 01/2018
Stand des Wissens. Sie dienen Ihrer generellen Information. Wir schlieRen jedwede
Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus.

Fir die ordnungsgemafie Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich.
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