Hitra 2210

DE CHAMPAGNE

Filtra Mash Protect

Als Lebensmittelzusatz geeignete Milchsaure

Spezifikation
Physikalische Eigenschaften
Aussehen flissige
Farbe weiB bis leicht gelblich
Geschmack leicht sauer

Chemische Eigenschaften

Gebhalt: Min. 80%
stereochemische Reinheit Min. 97%
Molekulargewicht 90.08

Dichte (bei 20°) 1.18-1.20 g/ml
Sulfat Asche (Gliihriickstand) Max. 0.1%
Sulfat Max. 10ppm
Schwermetalle Max. 10ppm
Eisen Max. 10ppm
Arsen Max. 3ppm
Chlorid Max. 10ppm
Zyanid Max. Sppm
Blei (Pb) Max. 0.5ppm
Quecksilber (Hg) Max. 1ppm

Lagerung & Haltbarkeit
Kihl, trocken und geruchsneutral lagern, angebrochene Gebinde sofort wieder dicht verschlieBen.
Mindesthaltbarkeit: 24 Monate

Verpackung
1 kg und 25 kg
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