210C

Révélons votre différence

|OC Phosphate Mazure

Klarung und Stabilisierung

PRODUKTBESCHREIBUNG

PHOSPHATES MAZURE ist ein Hilfsmittel zur Bindung und Ausleitung des bei der zweiten
Garung gebildeten Depots, und damit zur Erleichterung der (manuellen oder maschinellen)

Remuage.

PHOSPHATES MAZURE wurde speziell daftir entwickelt, um einer Anhaftung des Depots an

der Flaschenwandung vorzubeugen.

PHOSPHATES MAZURE unterstitzt die Wirkung von CLARIFIANT S.

ANWENDUNG

Vor Gebrauch gut schiitteln.

PHOSPHATES MAZURE gleichzeitig mit CLARIFIANT S, nach Zugabe der Hefe und
Zuckerldésung direkt vor dem Abftillen zugeben.

Vorsichtig homogenisieren und wahrend des gesamten Abfillvorgangs kontinuierlich
umrihren.

DOSIERUNG

. 20 bis 30 ml/hl

. In Verbindung mit CLARIFIANT S :
- PHOSPHATES MAZURE: 20 ml/hl
- CLARIFIANT S: 60 ml/hl

LIEFERFORM
51

AUFBEWAHRUNG

An einem trockenen, gut bellfteten, geruchsfreien Ort, zwischen 5 und 25 °C und
lichtgeschuitzt aufbewahren.

Angebrochene Flaschen im nachsten Jahr nicht wieder verwenden.

Das Haltbarkeitsdatum bei ungedéffneter Packung ist auf dem Etikett
angegeben.

Unsere Produkte sind frei von GVO.
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