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No Ox 
Chitosanprodukt für den oenologischen Gebrauch  

 
Spezifikation 

 

Physikalische Eigenschaften 
Aussehen:  Pulver 
Farbe:  beige 

 

Chemische Eigenschaften 
Trockengehalt >90% 
Ph (1% in H2O) 8-9 

Eisen <200 ppm 
Arsen <2 ppm 
Blei <20 ppm 
Quecksilber <1 ppm 
Anerober mikrobiol. Gehalt <5000 CFU/g 
Wildhefe <500 CFU/g 
Schimmel <500 CFU/g 
E. coli keine in 1g 
Salmonellen keine in 25g 
 
 

Oenologische Anwendung 
In der 10-fachen Wassermenge unter kräftigem rühren vorquellen. Quellzeit mindestens 1 Stunde, danach wieder 
gut homogenisieren und gründlichem im Gesamtgebinde einmischen. 
 
10-40 g/hl je nach Vorversuchsergebnis 
 

Lagerung & Haltbarkeit 
 
Kühl und trocken lagern. 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen. 
 
Das Haltbarkeitsdatum von No Ox bei ungeöffneter Verpackung ist auf dem Etikett  
angegeben. 
 

Verpackung 
1kg und 5kg  
 


