Weinbehandlung

Produkt

Es empfiehlt sich, die passende Weinbehandlung IMMER durch Vorversuche zu ermitteln

Beschreibung

Dosierung ww RW ‘BIO**

Longevity spezielles Hefederivat, bindet im Wein den geldsten Sauerstoff. 20-40g/hl | o ‘
Verhindert Oxidations- und Alterungsprozesse. Einsatz im blan- Einwirkzeit bis
ken Wein, fUr aromatische WeiBweine die lange im Gebinde vor Fullung
gelagert werden.
10C Sphere Damit behandelte Weine zeichnen sich durch erhdéhte Dichte 10-30g/hl | o ‘
und Mundfulle aus. Die Adstringenz harter und unreifer Tannine Einwirkzeit
wird abgemildert. Die Weine prasentieren sich runder, wertiger 6 -8 Wochen
und haben ein erhbhtes Lagerpotential.
No Brett Inside Chitosanprodukt zum Schutz vor Brettanomyceswachstum im vorbeugend ‘k
Wein und zur Reduktion des Geruchs- und Geschmacksfehlers 4 g/hl
Brettanomyces. bei Infektionen
10 g/hl
Bactiless Chitosanprodukt gegen Essig- und Milchsdurebakterien. An- 20-50¢g/hl | o
wendung sowohl vorbeugend, um unerwlnschten biolo- je nach
gischen Sdureabbau zu unterdrlcken, als auch kurativ um  Kontamination
einen bereits begonnenen SGureabbau zu stoppen.
10C Netarom Hefezellwandformulierung zur Beseitigung von reduktfiven und 5-30g/hl | o ‘
unsauberen Noten im Wein. Schwefelverbindungen werden
an die Heferinde gebunden und aromaschonend entfernt,
Einwirkzeit 2-6 Tage, danach abziehen oder abfiltrieren.
() I0C Netarom Hefezellwandprodukt mit Kupfer angereichert, zur Behandlung 5-30g/hl | o
% Extra hartnackiger Bockser, kein Kupfereintrag . Einwirkzeit 2-6 Tage,
a' danach abziehen oder abfiltrieren.
E 10C Cupfercitrat 10 %iges Kupfercitrat zur Enffernung von HS-Bbcksern, Mercap- 1-10g/hl | o ‘
E tfanen, Disulfiden und anderen Schwefelverbindungen. Durch Uber 1,5 g/hl:
a die effektivere Wirkung von Kupfercitrat wird im Vergleich zu  Kupferkontrolle
% Kupfersulfat weniger Kupfer in den Wein eingebracht.
(55 1 g/hllOC Cupfercitrat £ 0,33 mg/| Reinkupfereintrag
:Q 10C Kupfersulfat Ein Kupfersulfat-Produkt, dass den Anforderungen der mo- 01-10g/hl | o
@ dernen Weinherstellung entspricht. Durch die ideale Kristall- Uber 0,3 g/hl:
struktur dieses Produktes ist es sehr gut loslich und entfaltet  Kupferkontrolle
seine Wirkung rasch und verl&sslich. Anwendungsmenge je
nach Infensitét des Fehlers.
0.1 g/hl lOC Kupfersulfat 2 0,25 mg/| Reinkupfereintrag

In dieser Broschiire beraten wir nach bestem Wissen;
die Angaben basieren auf dem aktuellen Erfahrungsstand und erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Druck- und Satzfehler vorbehalten.

** Die BIO-Informationen in dieser Broschiire basieren auf der DURCHFUHRUNGSVERORDNUNG (EU) 2018/1584 DER KOMMISSION vom 22. Oktober 2018
zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 mit Durchfiihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des Rates iiber die 8kologische/biologische Produktion. 01-2020
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10C Kasilat*

Filtra Casolin*

10C Silipur

10C Poly-Kasilat*

10C Ka-Sil-Ultra*

Filtra PVPP

10C Inofine V

IOC Albufine*

Filtra Blank 1

Filtra Blank 2 n.a.*

I0C Kohle
Superattivo CP

Gerbstoffoehandlungsmittel auf Chitosanbasis, zur Entfernung
oxidierbarer und oxidierter Phenole, dient zur Auffrischung der
Weine. Nicht allergenkennzeichnungspflichtig.

Casein-Silicat Compound zur Entfernung gruner Gerbstoffe
im Wein, gute Verteilung auch bei trockener Anwendung.
Caseinhaltig.

Gut loésliches Milchcasein, besonders zur Entfernung von
harten Gerbstoffen und Oxidationsnoten, harmonisiert den
Abgang der Weine. Caseinhdalfig.

Siliciumdioxid mit aktiver Oberfléche zur Entfernung von
Firntbnen, .grinen” Tanninen, und Alterungsnoten. Nicht
allergenkennzeichnungspflichtig.

Casein-Silicat Compound mit PVPP, fUr starke Gerbstoff- und
Farbkorrekturen, sowie zur Entfernung von Alterungsnofen im
Wein. Caseinhaltig.

Casein-Silicat-Hausenblase Compound fur den Feinschliff im
Wein, sehr gute Kldrwirkung und Verbesserung der Filtrierbarkeit
der Weine. Caseinhdlfig.

Zur Entfernung von phenolischen Verbindungen und Oxido-
tionsprodukten. Die Weine werden frischer und heller.
Nicht allergenkennzeichnungspflichtig.

Reines Erbsenprotein. Oxidierte Gerbstoffe sowie Brauntdone
kébnnen adsorbiert werden. Zur Hamonisierung der Gerbstoff-
struktur. FUr die vegane Weinbereitung geeignet.

FlUssiges Schonungsmittel auf Eiklarbasis, zur Abrundung
adstringierender Phenole in Rotweinen, Schénung nach 1-3
Wochen abfiltrieren. Enth&lt Eiallbumin.

Hochkonzentriertes Kieselsol, der optimale Flockungspartner
fur FILTRA Blank 2 n.a. (nicht allergen). Es ist sowohl bei niedrigen
Temperaturen als auch bei hdbheren pH-Werten wirksam.

FlUssiges. eiweiBhaltiges Klarmittel auf Gelatine-Hausenblase-
basis, nicht allergen und auch gut verwendbar bei niedrigen
Temperaturen. Im Verhdalinis 1:1 mit Filira Blank 1 anwenden.

Aromaschonende Spezialfarbkohle zur Wiederherstellung
der typischen grungelben WeiBweinfarbe. Reduziert selektiv
stérende Gelb- und Brauntodne, ist durch ihre feine Struktur und
der groBen inneren Oberflche besonders wirksam.

Alle mit *gekennzeichneten Produkte sind NICHT fiir die vegane Weinbereitung geeignet.

10-40 g/hl

5-40 g/hl

20-80 g/hl

20 - 200 g/hl

15-50 g/hl

10 - 40 g/hl

5-30 g/hl

10-30 g/hl

30 - 120 ml/hl

50 - 150 mi/hl

50 - 1560 ml/hl

5-40 g/hl

GERBSTOFFBEHANDLUNG - FEINSCHLIFF




