OENOLOGISCHE TANNINE UND EICHENHOLZCHIPS
FOR DIE TRAUBENVERARBEITUNG

2 10C

5R COLOR-PROTECT

spezlell bl Botrytls, Elnsatz direkt balm
Rebeln der Malsche

Braunungen, bel Botrytls wird Laccaseaktivitat gehemmt!

Botrytls: 15-50 g/hl

Arvwendung nach derm ersten Abzug, zur

Komblnlertes Tannin aus verschledenen Proantocyanidinen und

PRODUKT EINSATZ BESCHREIBUNG DOSIERUNG BIO
In den entschlelmten Most als Oxidations-
10C TANIN schutz for Aromasorten und far kraftige Starke antloxidative (50; elnsparende) Wirkung, schitzt die .
Arormen vor Oxldation, fardert Struktur und Warzigkelt b2im Mest: 2-5 gfhl ‘
BOUGQUET Welbwelneg, fordert die Struktur, Haltbarkelt Welssweln. wirkt nicht bitter oder adstrinaent
und Aromastabllitat der Weine . gent.
In den entschlelmten Most als Oxidations- Hohe antloxidative Wirkung, schatzt den Most vor Oxidation,
schutz far frisch-fruchtige WelBwelng, vor allem bel Flotation. Durch den Elinsatz wird die Struktur :
1OC TANIN FRESH fordert die Aroma-stabllitat und Haltbarkelt des Welnes geférdert, ohne dass eln bitterer Elndruck ent- Most: 2.5 g/l ‘
der Welne. steht.
Farbstabilisierung b2l der Malschegarung Farbstabilisierande Proanthocyanidine zur Dosage wahrend :
IOC TANIN : Rotwelnmalsche: 10-20 gfhl
SR COLOR-STAR Elnsatz zu Beglinn bls zur Mitte der Verga- der Malschegarung, fardert Struktur und 50, Stabllitat im Rotwein: 5-15 gl ‘
Fung Rotwealn
10C TANIN Schutz vor Farbverlusten durch Oxldation, Zur Farbstabllislerung und Schutz der Farbe vor Oxidation und | Rotwelnmalsche: 10-30 gfhl ‘

ungetoastet

und fruchtigen Rotwainen.

Rotwein: 0.5 -2 o

IOC TANNIN SE TERROIR Ellagtanningn. Zur Strukturverbessenung, Abrunden und Farksta- 2-10g/ml
LR billsierung kel jJungen Rotwealnen
Felne Holzchips aus 24 Monate lang luftgetrocknetem franzd- i
:EHIIT::EEIIIEES EM/AM Malschevergarung von Rotweln, Dosage slschem oder amerlkanischem Elchenholz, belm Einsatz bal der ;rgc?rt:::amnre Rotweine:
franzésische/amerikanische direkt belm Rebler, zur Oxidatlonsstabllisiae- Malschegarung wird speziell das Volumen und die ExtraktsiBe -1 ‘
Elche Medium oder Medlum | ™"9 und Strukturverbesserung des Rotwel- | des Weines verstarkt, belm Einsatz der Encquer Minlchips kraftige Rotwelne:
lus getoastet nes (Grode 0.5-2 cm) kann die Malsche problemlos gepumpt und 23 g/l
B geprasst werden.
E"ml I.él;l:.'[CHIFS SL WelBwelnvergarung Ungetoastete Eichenchips aus luftgetrocknetem, franzdsischen | WealBweln-Most: 0.2 -1 gfl
franztisische Eiche Malschevergarung von Rotwein Holz zur Farderung der Struktur bel kraftigen WelBwainan ‘




