Révélons votre différence

Most Kasilat Spezial

Pulverformige Mostgelatine auf Basis von Gelatine, Kasein, PVPP und Silikat

Spezifikation

Physikalische Eigenschaften

Aussehen: Pulver
Farbe: hellgelb
Produkt Spezifikation

pH: 5-6

Sieb 4mm max. 1%
Sieb 2mm max. 5%
Feuchte max. 20%
Arsen max. 5ppm
Eisen max. 50ppm
Kupfer max. S5ppm
Blei max. 5ppm
Schwermetalle max. 20ppm
Protein trockenes Produkt

Oenologische Anwendung

Direkt auf die Trauben bzw. in den Most ohne vorldsen

Dosierung
30-100 g/hl

Lagerung & Haltbarkeit

Trocken und kuhl lagern.
Mindesthaltbarkeit 2 Jahre

Verpackung
1 kg
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