Révélons votre différence

|OC Kohle GE

STAUBFREIE AKTIVKOHLE PFLANZLICHEN URSPRUNGS

PRODUKTBESCHREIBUNG

KOHLE GE ist eine staubfreie Aktivkohle und dient zur Beseitigung von unerwinschten Geruchs- und
Geschmacksstoffen im Most und Wein.
Der Einsatz im Wein sollte aus sensorischen Griinden auf ein Minimum reduziert werden.

Neben der Adsorption von unerwiinschten Geruchs- und Geschmacksstoffen werden auch
Spritzmittelrickstande absorbiert.

ANWENDUNG

KOHLE GE wird dem Most oder Wein trocken und unter intensivem Rihren zugegeben. Nach kurzen
Abstanden (5-10 min) sollte weitere 2—3 mal geruihrt werden. Die Adsorbtion ist nach spatestens einem
Tag abgeschlossen. .

DOSIERUNG

Most: 1 — 100 g/hl

Wein: bei Behandlung im Wein unbedingt Vorversuche nétig, da falsche Dosierung zu
irreversiblen Schéaden fuhren kann.

LIEFERFORM

5 kg Eimer; 20kg Sack

AUFBEWAHRUNG

Kahl und trocken lagern. Offene Gebinde wieder dicht verschliel3en.
Nach dem Offnen rasch verbrauchen.

Unsere Produkte sind frei von GVO.

Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfiigbaren Daten und dem derzeitigen Version 01/2018
Stand des Wissens. Sie dienen lhrer generellen Information. Wir schlieBen jedwede
Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fir die Anwendung unserer Produkte aus.

Fir die ordnungsgemafie Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich.
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