fltra 2210

DE CHAMPAGNE

Filtra Antischaum

Destillations-Entschaumer

PRODUKTBESCHREIBUNG

Filtra Antischaum dient zur Schaumverhitung bei der Destillation. Ist ein lebensmittelechter Entschaumer,
geruchs- und geschmacksneutral.

ANWENDUNG

Vor der Destillation auf die Maischeoberflache spritzen
Einsetzbar bei Temperaturen bis zu max. 150 °C.

DOSIERUNG

5-10 ml/hl

LIEFERFORM

100 mlund 1|

AUFBEWAHRUNG

FILTRA Antischaum ist frostempfindlich und daher vor Temperaturen unter 0 °C zu schiitzen!
Ideale Lagertemperatur: 5 °C bis 25 °C. Angebrochene Gebinde sofort wieder dicht verschliel3en.
Verbrauchsdatum auf Etikette beachten.

Unsere Produkte sind frei von GVO.

Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfliigharen Daten und dem derzeitigen Version 01/2018
Stand des Wissens. Sie dienen lhrer generellen Information. Wir schlieBen jedwede
Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus.

Fir die ordnungsgemafie Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich.
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