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i\t HEFERINDENPRODUKTE

WeiB-und Roséweinen

sich positiv auf die aromatische Frische und Komplexitat der WeiBweine aus. Fur den
Einsatz bei Garbeginn.

PRODUKT EIGNUNG DOSAGE EINSATZZEITPUNKT | BESCHREIBUNG BIO
fur komplexe L . Erganzt die Nahrstoffversorgung der Hefe, wirkt sich positiv
™ -
AL WeiBweine el ) el Certseiin auf die aromatische Frische und Komplexitat der WeiBweine aus.
OPTI-MUM Aromaschutz bei Hefenahrstoff mit starker reduktiver Kraft zum maximalen Oxidationsschutz der Aromen,
. . 20 - 40 g/hl | Most vor Garung der hohe Gehalt an Glutathion wirkt konservierend auf leicht oxidierbare Thiole und Ester,
WHITE™ WeiBweinen ) TR i
die Rebsortentypizitat wird langfristig erhalten.
OPTI-MUM RED ist ein spezielles Hefeautolysat, sehr reich an Polysachariden, zur Verbesse-
fur dichte, komplexe R . rung der Bildung von Polyphenol-Polysacharid Komplexen. Die Bildung dieser stabilen,
H ™ .
ORI Rotweine AU ARG el E o i |6slichen Komplexe bewirkt starkere Farbintensitat, besseres Mouthfeel und weniger é
adstringente Tannine.
Aktive Hefezellwande vorbeugend bei Adsorptionsaktive Hefezellwénde zur Inhibierung von Garhemmstoffen im letzten Drittel
Reskue™ zur Verhinderung und 40 o/hl 2/3 der Garung, der Garung, Garstopps kdnnen bei rechtzeitigem Einsatz verhindert werden, bei Neu- 6
Behebung von 9 Garstopp: 24 h vor beimpfung werden die Hemmstoffe adsorbiert und die Garung kann neu gestartet
Garstopps Neubeimpfung werden.
Bio Yeast naturlicher Hefe- 100% organischer Komplettnahrstoff, reich an Aminosauren und organischen Stickstoff-
Cell Walls nahrstoff, 100% aus 20 - 40 g/hl | bis Garmitte verbindungen, fordert die Aromabildung bei der Garung und beugt Garstockungen vor, é
Biohefe hergestellt speziell fur schwierige Garbedingungen.
ist eine spezielle inaktivierte Hefe zum Schutz von WeiB- und Roséweinen vor Oxidation ab
Blanc Nature™ Aromaschutz bei 20-40 ghl | bei Garbeginn dem Beginn der alkoholischen Garung. Erganzt die Nahrstoffversorgung der Hefe, wirkt é

BAKTERIENAKTIVATOREN

PRODUKT EIGNUNG DOSAGE EINSATZZEITPUNKT BESCHREIBUNG BIO
Aktivator fur den
OPTI" MALO biologischen Saureabbau 20-40 g/hl | MaX: 48 h vor Durch eine optimale Versorgung mit Stickstoffen, Vitaminen und Mineralstoffen wird das ‘
BLANC™ bei WeiB-und Roséwei- 9 Bakterienzugabe Bakterienwachstum geférdert und der biologische Saureabbau beschleunigt.
nen
Aliligeigel (L gl max. 24 h vor 100% organischer Aktivator, reich an Aminosauren, Polysacchariden und Mineralien, kompen-
ML RED BOOST™ | biologischen Saureabbau | 20 - 40 g/hl ) 0 org y el ! P ‘

bei Rotweinen

Bakterienzugabe

siert Nahrstoffdefizite im Wein




