
 

    Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfügbaren Daten und dem derzeitigen        Version 01/2018 
    Stand des Wissens. Sie dienen Ihrer generellen Information. Wir schließen jedwede  
    Gewährleistung und Haftungsfolgen für die Anwendung unserer Produkte aus. 
    Für die ordnungsgemäße Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich. 

 
Lallemand  GmbH | A-1160 Wien, Ottakringer Straße 89 | Tel. +43 2236 / 50 62 99, Fax DW 71 |  
www.weintechnologie.at | Vertrieb: A-2353 Guntramsdorf, Triester Straße 4a 

IOC Tanin SR Color Stab 
Önologisches Tannin zur Farbstabilisierung bei der 
Rotweinproduktion 

 
 
PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Tanin SR Color Stab besteht aus farbstabilisierenden Proanthocyanidinen und dient zur  
Farbstabilisierung und Verbesserung der Struktur der Weine. 
 
Die Zugabe von Tanin SR Color Stab soll während der Maischgärung beim Umpumpen erfolgen.  
 
Zur Farbstabilisierung stellt der Sauerstoff eine wesentliche Komponente dar, denn gelöster Sauerstoff 
begünstigt die Polymerisation der Farbstoffe an das Tannin (Mikro-oxidation!). 
 
 

ANWENDUNG 
 
Tanin SR Color Stab wird in der zehnfachen Menge warmen Wasser vorgelöst. 
Die Anwendung ist den gesetzlichen Vorschriften des jeweiligen Landes anzupassen! 
 
 

DOSIERUNG 
 
Rotweinmaische:10-30 g/hl 
Rotwein:5-15 g/hl 
 

LIEFERFORM 
 
1 kg Packung 
 
 

AUFBEWAHRUNG  
 
An einem trockenen, gut belüfteten und geruchsfreien Ort aufbewahren.  Das Haltbarkeitsdatum von 
Tanin SR Color Stab bei ungeöffneter Packung ist auf dem Etikett angegeben. 
 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 


