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Go Ferm  
Inaktivierte Hefen (Saccharomyces cerevisiae) zur Rehydrierung  
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Spezialprodukt aus inaktivierten Hefen zur Rehydrierung. Reich an Vitaminen, Mineralstoffen und Aminosäuren. 
Die Anwendung bringt eine bessere Alkoholtoleranz und vor allem geringere Pyruvat- und Acetaldehydbildung zum 
Gärende (SO2-Einsparung). 
 
 

ANWENDUNG 
 
Go Ferm wird im Wasser vorgelöst. 1kg Go Ferm auf 10 Liter Wasser. 
 
 

DOSIERUNG 
 
20 - 30 g/hl 
 
 

LIEFERFORM 
 
1 kg 

 
 

AUFBEWAHRUNG  
 
Kühl und trocken 
 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 


