Révélons votre différence

IOC Activit O

Spezielle inaktivierte Hefe (Saccharomyces cerevisae) und Vitamin B1 fur
oenologische Zwecke

Spezifikation

Physikalische Eigenschaften

Aussehen: Pulver
Farbe: creme
Geruch: typisch
Produkt Spezifikation

Inaktivierte Trockenhefe 99.58%
Thiamin 0.15%
Trockengehalt >92 %
Gesamt aerobe Bakterien <10* CFU/g
Coliforme <10 CFU/g
E. coli keine in 1g
S. aureus keine in 1g
Salmonellen keine in 25g
Schimmel <103 CFU/g
Hefe <103 CFU/g
Schwermetalle

Blei <2 mg/kg
Quecksilber <1 mg/kg
Arsen <3 mg/kg
Cadmium <1 mg/kg

Oenologische Anwendung

Im Most vorlosen.

Dosierung

30 - 40 g/hl (40 g/hl ist der gesetzliche Grenzwert)

Lagerung & Haltbarkeit

Trocken und kiihl lagern.
Mindesthaltbarkeit siehe Packungsaufdruck

Verpackung
1kg
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