Activit Eco

Révélons votre différence

Spezielle inaktivierte Hefe (Saccharomyces cerevisia), Mineralsalze, Vitamine

und mikrofeine Cellulose fiir oenologische Zwecke

Spezifikation

Physikalische Eigenschaften
Aussehen:
Farbe:

Produkt Spezifikation
pH:

Feuchte

Arsen

Eisen

Kupfer

Blei
Schwermetalle
P-Os

NHs

Fluoride

Oenologische Anwendung

Im Most vorldsen

Dosierung
40 — 100 g/hl (100g/hl gesetzlicher Grenzwert)

Lagerung & Haltbarkeit

Trocken und kuhl lagern.
Mindesthaltbarkeit 36 Monate

Verpackung
10 kg und 2,5kg
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Pulver
hellbraun

7-8,5

max. 10 %
max. 5 ppm
max. 50 ppm
max. 5 ppm
max. 5 ppm
max. 20 ppm
min. 27 %
min. 12 %
max. 10 ppm
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