Bio Yeast Cell Walls

Bio-zertifizierte Hefezellwand

PRODUKTBESCHREIBUNG

Lallemand Bio Yeast Cell Wall ist ein Hefezellwandpradparat mit speziellen Eigenschaften zur Férderung der
alkoholischen Garung. Hefezellwdande werden zur Vorbeugung und Behebung von Garstockungen eingesetzt. Sie
kénnen bestimmte Fettsduren binden und bewirken dadurch den Schutz der Permeabilitat und der
Transportfunktion von Hefemembranen.

ANWENDUNG

Bio Yeast Cell Wall wird in der vierfachen Menge Saft aufgeldst und dann dem Most beigemischt.

DOSIERUNG

20 - 40 g/hl (max. 40g/hl It. EU)

LIEFERFORM

1 kg, Folienbeute

AUFBEWAHRUNG

Kihl und trocken <25°C. (Langzeit ideal <4°C)
Nach dem Offnen rasch verbrauchen.

Unsere Produkte sind frei von GVO.

Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfigbaren Daten und dem derzeitigen Version 01/2026
Stand des Wissens. Sie dienen lhrer generellen Information. Wir schlieRen jedwede
Gewabhrleistung und Haftungsfolgen fiir die Anwendung unserer Produkte aus.

Fir die ordnungsgemale Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich.
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