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Filtra Casein 
Kaliumkaseinat 
 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Filtra Casein ist ein reines Kaliumkaseinat mit hohem Proteingehalt, leicht löslich, besonders gut für die 
Behandlung von Most und Wein geeignet. 
 
Die Anwendung ist in jedem Most oder Weinstadium möglich.  
 

ANWENDUNG 
 
Ist besonders in vorgeklärten Weinen wirksam. Filtra Casein wird in der 10-fachen Menge Wasser (30 °C) 
gelöst und anschließend mit dem Rührwerk eingerührt. 
 

DOSIERUNG 
 
Min. 3 – 5 g/hl   
max. 15 – 20 g/hl 
 

LIEFERFORM 
 
1 kg 
  
 

AUFBEWAHRUNG  
 
Kühl und trocken lagern. 
 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 


