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RTK Pulver 
Rektifiziertes Mostkonzentrat kristallin 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 
 
Zur Süßung von Wein und zur Anreichterung von Traubenmosten. 
Um den Restzuckergehalt um ca . 1g/l zu erhöhen, werden auf 100 Liter Wein 100g RTK Pulver benötigt. 

 

 
RTK Pulver hat höchste Qualität, ist absolut geschmack- und geruchsneutral und zeichnet sich durch eine lange 
Haltbarkeit aus. 
 
Nach den derzeitig gültigen Gesetzen und Verordnungen. 
 
Konzentration:100 °BRIX 
100g/hl ergeben eine Restzuckerhöhung von ca. 1 g/l 
 

ANWENDUNG 
 
Die errechnete Menge RTK Pulver wird unter Rühren dem Wein zugesetzt. 
 
 

LIEFERFORM 
 
1kg, 5kg und 20kg 
 
 

AUFBEWAHRUNG  
 
Trocken und kühl lagern.  
 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 


