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NO OX 
Chitosanprodukt 
 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 
No Ox dient als Gerbstoffbehandlungsmittel zur Entfernung oxidierbarer und oxidierter Phenole. Es dient 
zur Auffrischung von Most (vor allem bei belastetem Traubenmaterial) und Wein. 
 

ANWENDUNG 
In der 10-fachen Wassermenge unter kräftigem rühren vorquellen. Quellzeit mindestens 1 Stunde, danach 
wieder gut homogenisieren und gründlichem im Gesamtgebinde einmischen. 
 

DOSIERUNG 
10-40 g/hl je nach Vorversuchsergebnis. 
 

LIEFERFORM 
1kg 
 

AUFBEWAHRUNG  
Kühl und trocken lagern. 
 
Nach dem Öffnen rasch verbrauchen.  
 
 
Unsere Produkte sind frei von GVO. 

 


