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DE CHAMPAGNE

Eiwex gran.

Calcium-Natriumbentonit

PRODUKTBESCHREIBUNG

Eiwex gran. ist ein eisenarmer Calzium-Natriumbentonit mit hohem Adsorptions- und Klarvermogen.

Zur Entfernung von thermolabilem Eiweil in Wein / Obstwein / Most / Fruchtsaft. Neben EiweiR werden auch
Gerbstoffe und andere Stor- und Hemmstoffe reduziert.

Eiwex gran. eignet sich auch als Klarmittel gegen Kolloidaltriibungen in Verbindung mit den Klarschénungen Filtra
Blank 1/ Filtra Blank 2 n.a. oder Filtra Blank 1 / Filtragel 100.

ANWENDUNG

Eiwex gran. in die 5- bis 10-fache Wassermenge klumpenfrei einriihren, 2 — 3 Stunden quellen lassen, danach
Uberstehendes Wasser verwerfen.

Eiwex gran. in den Traubenmost / Fruchtsaft intensiv einriihren (15-20min).

Das Vorquellwasser ist vor der Anwendung des Bentonites auf einwandfreien Geruch und Geschmack zu prifen.
Reklamationen aufgrund unsachgemalier Lagerung und Anwendung kénnen nicht anerkannt werden.

DOSIERUNG

150 -250 g/hl, in Ausnahmeféllen bis 350 g/hl
Die Dosierung hangt von der Sorte, dem Jahrgang und dem Reifezustand der Trauben ab.
Die genaue Dosage durch Vorversuche (Eiweinachweis-Reagenz oder Fachlabor) ermitteln!

LIEFERFORM

Packung 1 kg
Sack 20 kg

AUFBEWAHRUNG

Eiwex gran. muss an einem luftigen, trockenen und geruchsfreien Ort aufbewahrt werden.
Angebrochene Gebinde sofort wieder dicht verschlieRen.
Eiwex gran. nimmt Fremdgeriiche und Feuchtigkeit sofort auf!

Nach dem Offnen rasch verbrauchen.

Unsere Produkte sind frei von GVO.

Alle Angaben basieren auf den aktuellen verfligbaren Daten und dem derzeitigen Version 01/2020
Stand des Wissens. Sie dienen Ihrer generellen Information. Wir schlieBen jedwede
Gewahrleistung und Haftungsfolgen fur die Anwendung unserer Produkte aus.

Fur die ordnungsgemafe Anwendung ist alleinig der Anwender verantwortlich.
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